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Zur Einfiihrung

Die Honigbiene steht schon seit Jahrtausenden zum Menschen in
néheren Beziehungen. Man hat sich bis in die historische Zeit hinein
ihrer Ertragnisse beméchtigt, hat den Honig ,.wild" lebender Bienen-
volker geerntet, vielleicht auch schon frihzeitig das Wachs genutzt
und so die Grundlage dafiir geschaffen, daf} die Biene ihrer Bedeu-
tung entsprechend sogar als Haustier bezeichnet werden kann. Es ist
hier nicht der Platz, Uber die juristische Auslegung des Begriffs
,Haustier” zu verhandeln. Es gentigt uns allgemein die Tatsache, daf
die Biene in der heutzutage iblichen Form ihrer Haltung zur Haus-
gemeinschaft des Menschen gehort und gerade wegen ihrer wirt-
schaftlichen Bedeutung weniger denn je aus dem Kreise der dem
Menschen nutzlichen Lebewesen wegzudenken ist.

Friher wurden die Bienen, deren Wabenbau in natiirlichen Hohlun-
gen (im Fels oder in Bidumen) angelegt war, einfach genutzt, nicht
besonders gepflegt, sondern dort ausgebeutet, wo sie aufgefunden
wurden. Diese Methodik wandelte sich im Laufe der Zeit. Im Mittel-
alter wurden durch die Zeidler die Bienenvélker schon in bestimmter
Weise behandelt, so dal3 die Ertrage bereits sicherer waren, und in
der Neuzeit unterliegt das Gedeihen der ganzen Imkerei einem
Zuchtprinzip, das groBitmogliche Ertriage erhoffen 14031

Nicht nur die Behandlung der Bienenvélker ist jetzt gegentiber ver-
gangenen Zeiten eine andere geworden, auch die Bedeutung dieses
Nutzinsektes hat sich gedndert. Wahrend [ruher die Tatigkeit bei der
Bestdubung der wirtschaftlich wichtigen Kulturpflanzen weder eine
Rolle spielte noch liberhaupt bekannt war, liegt heute gerade darin
der grofte Wert der Biene. Der indirekte Nutzen, den die Biene auf
diese Weise bringt, Ubersteigt die direkten Ertrégnisse, ndmlich
Honig und Wachs, in rund zehnfacher Hohe.

Bis zur Einflhrung des Rohrzuckers in Europa war der Honig allei-
niges Mittel zum Sliflen der Nahrung. Das Wort Rohrzucker kenn-
zeichnet einmal in chemischer Hinsicht eine bestimmte Zuckerart,
die im Zuckerrohr(Saccharumofficinarim, im tropischen Asien behei-
matet) enthalten ist und von diesem seinen Namen herleitet; zum
anderen ist dieses Wort der Begriff flir Zucker schlechthin, wie er



auch von der Zuckerriibe (Beta vulgaris altissima) gewonnen wird.
Dieser Rohrzucker, das Wort jetzt also im allgemein gebréuchlichen
Sinne benutzt, 16ste im Mittelalter den Honig ab, im 17.und 18.Jahr-
hundert wurde er zum Volksnahrungsmittel, wihrend schon 1573 in
Augsburg die erste Zuckerraffinerie bestand. Der Rohrzucker im
chemischen Sinne wird noch im Laule dieser Abhandlung bei der Be-
sprechung der Zusammensetzung des Honigs eine Rolle spiclen.
Seit jener Zeit wurde der Honig mehr und mehr zu einem Genuf}-
mittel, dessen Gebrauch nicht mehr so Allgemeingut war wie vorher.
Wahrend dieser Stoff frither aus einer gewissen bodenstindigen
Erfahrung heraus bei manchen Krankheiten mit Erfolg zur Anwen-
dung kam, ist in jlingster Zeit wissenschaftlich begriindet worden,
dal3 der Honig duBerst wertvolle Substanzen enthalt, so dal} er in
medizinischer Hinsicht an Bedeutung gewinnt.

Auch hinsichtlich der Verwendung des Bienenwachses hat sich im
Laufe der Jahrhunderte eine Wandlung vollzogen. Bis zur Refor-
mation wurde viel Wachs flr kirchliche Zwecke (Kerzen) gebraucht.
spiter wurde es medizinisch genutzt. Es kommt auch noch in der
Kosmetik zur Anwendung und verbleibt nicht zuletzt im imkerischen
Betriebe selbst.

Der dritte der von der Honigbiene erzeugten und nutzbaren Stoffe,
das Bienengift, wird heute ausschlieBlich als Therapeutikum ge-
braucht. Diese Verwendung stellt letztlich nichts Neues dar, sondern
die Anwendbarkeit des Bienengiftes gegen rheumatische Erkran-
kungen ist ein altes Erfahrungsgut des Menschen, nur sind die Metho-
den heute verfeinert, und die Medizin kann nicht mehr auf diesen
Stoff verzichten. .

Diese kurzen Hinweise zeigen schon, in welcher Hinsicht die Erzeug-
nisse der Honigbiene fiir den Menschen bedeutsam sind.

Es mag der Zukunft liberlassen bleiben, ob das Kittharz (Propolis),
ein klebriger; harziger Stoff, der durch die Bienen von verschiedenen
Pflanzen gesammelt wird,noch in gréBerem Umfange genutzt werden
kann. Propolis besitzt eine stark bakterizide (bakterienabtdtende)
Wirkung, wird auch z. Z. als wichtiger Bestandteil eines antisep-
tischen Mittels bei Operationen benutzt.

Der Lack der italienischen Meistergeigen soll als Grundstoff Propo-
lis enthalten haben. Wenn es an dem wiére, so ist das Geheimnis der
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Zusammensetzung der damaligen Geigenlacke zugleich mit den
Meistern ins Grab gesunken. Wenn auch spédter viel um diese Dinge
geredet worden ist, ohne dafi brauchbare Ansalzpunkte [Ur eine Re-
konstruktion gegeben gewesen wiren, so haben zahlreiche Versuche,
auf Kittharzbasis die alten Geigenlacke herzustellen und vor allem die
mit ihnen gegebenen Klangeffekte zu erreichen, bisher nicht zum Ziele
gelihrt. Die Verwendung von Propolis zur Herstellung von Geigen-
lacken ist also nach wie vor ein Geheimnis, mindestens in bezug auf
die geforderte Zusammensetzung, wenn nicht gar hinsichtlich der
Wahrheit dieser Vorstellungen uberhaupt.

Sieht man von dieser eben kurz geschilderten Frage ab, so kinnte
durch breitere Anwendung des Kittharzes in der Medizin dieses Er-
zeugnis der Honigbiene einst als viertes in der Reihe der schon
genannten eine Erwédhnung finden.

Aus der Fulle des iber diese Stoffe bekannten Wissens sel im folgen-
den eine Ubersicht gegeben.

Honig

Unter den verschérften Bedingungen einer aus eigenen Kriften weit-
gehend zu sichernden Erndhrungslage mutet es etwas sonderbar arn,
wenn friher der Honig eine bestimmte Konsistenz haben mubte,
d. h. nur in fliissigem Zustand verkauft werden konnte. Dem Wunsch,
nur solchen Honig zu erwerben, liegt die véllig falsche Vorstellung
zugrunde, daf} fester (kandierter) Honig kein vollglltiger bzw. voll-
wertiger Honig sei. Im Gegenteil ist die Kandierung ein ganz natur-
Iicher Vorgang, dem jeder Honig, je nach seiner Herkun!lt mehr oder
weniger schnell, unterliegt.

Nun mag zunéchst die IFrage geklirt werden, was unter dem Begrilf
Honig zu verstehen ist. Abgesehen davon, dafi immer im Leben eine
klare Definition jeglicher Begriffe wichtig ist, hat diese fiir den
Honig eine besondere Bedeutung, da bisher stets versucht wurde, ge-
schickte Falschungen auf den Markt zu bringen, die wohl manche
stofflichen Eigentumlichkeiten des Honigs besitzen, aber ihm end-
gliltig nicht entsprechen. Die im Jahre 1512 in den Entwirfen zu
Festsetzungen Uiber Lebensmittel aufgestellte Abgrenzung?) des Be-

Y% Auch Verordnung tiber Honig vom 21, Mérz 1930, § 1.
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griffs Honig hat folgenden Wortlaut: ,Honig ist der siile Stoff, den
die Bienen erzeugen, indem sie Nektariensifte oder auch andere, an
lebenden Pflanzenteilen sich vorfindende Safte aufnehmen, in ihrem
Korper veréndern, sodann in den Waben aufspeichern und dort
reifen lassen.

Ein so als Honig gekennzeichneter 3toff besitzt bestimmte Eigen-
schaften, die wohl vereinzelt einem Surrogat gegeben, aber niemals
In einer dern natiirlichen Produkt entsprechenden Form zusammen-
gestellt werden kénnen.

Der lateinische Name der Honigbiene ist Apis mellifica L. Diese Be-
zeichnung entspricht ihrer T4tigkeit hinsichtlich der Bearbeitung des
Honigs. Mel (lat.), Genitiv mellis, ist Honig, facere {lat.) bedeutet
machen. Die Biene stellt aiso den Honig erst her, wie es in der Defi-
nition gesagt ist. Es sei hier nur erwahnt, dall der schwedische Natur-
forscher Linné in der 10. Ausgabe seines natlirlichen Systems
(Systema naturae), 1759, die Biene Apis mellifera nannte, um damit
anzudeuten, dalBl sie Honig, d. h. also das fertige Produkt, eintriige
(ferre flat.] = {ragen). In der 13. Ausgabe 1766 nahm Linné eine
Umbenennung vor, wohl aus der Erkenntnis heraus, dafl die Biene
erst Honig aus dem Nektar werden 1483t.

Nektarienséfte oder auch andere, an lebenden Pflanzenteilen sich
vorfindende S#fte missen aufgenommen werden, um nach einem
spéteren Reifungsproze Honig zu werden., Damit ist einmal klar der
Nektar als Ausgangsstoff des Honigs gekennzeichnet,und zum andern
ist auch der Honigtau als solcher anerkannt.

Der Nektar ist ein rein pfanzlicher Stoff, der von den Nektarien ab-
gesondert wird. Diese Nektarien sind epidermale'} Drisen, deren
Zellen ihre Sekrete durch die Zellwénde hindurch oder aus Wasser-
spalten (Nektarspalten) nach aullen abscheiden. Man kann florale”)
und extraflorale Nektarien unterscheiden; diese befinden sich dem-
nach entweder innerhalb der Bliite oder auBlerhalb, an Stellen, die
zu den Bliiten keine Beziehungen haben. Die floralen Nektarien
stellen verschiedenartig entwickelte Gebilde dar, die im Bereich des
Blitenbodens gelegen sind. Sie konnen in Form eines sogenannten
Griffelpolsters (Abb. 1) oder, wie bei der Rapsbliite {Abb. 2), als

1 epidermis, gricch., = Oberhaut,
4 flos, Horis, lat. = Biume, Bllte.



Abb. 1. Blite einer Um-
bellifere mit als Nekta-
rium ausgebildetem Grif-
felpolster (). Zeichnung
I. Hein.

Abb.2. Rapsblite mit Nek-
tarien (IN). Zeichnung
I. Hein.

Abb, 3, Bli(ter der Vogel-
kirsche mit extrafloralen
Nektarien (eN). Zeich-
nung I. Hein.

knépfchenformige Bildungen oder sonstwie angelegt sein. Extra-
florale Nektarien finden sich z. B. bei der Vogelkirsche an den Stielen
der Blétter (Abb. 3). Dieser Typ von Nektarien hat infolge seiner nur
geringfligigen Verbreitung kaum eine Bedeutung.

Eine weitere Quelle fiir die Erzeugung von Honig ist der Honigtau.
Er entstammt der Verdauungstétigkeit der Blattlduse sowie einer
Reihe von Schildldusen; auch Blattfiohe sind als Honigtaulieferanten
bekannt (Abb. 4}. Die durch die genannten Tierformen aus den Pflan-
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Abb, 4. Larve des Ulmenblattflohes Psylla wlmi Forst. (links) und fligelloses
crwachscenes Stadium der an Ahorn lebenden Blattlaus Chaetophorella acerist..
(nach Schmuttierer und Rietschel). Verseh. stark vergr, Zeichnung I. Hein.

zen aulgenommenen Safte sind besonders reich an Zucker, der im
UbermalBl aufgenommen und als wisserige Losung ausgeschieden
wird.

Die Abgabe des Zuckers in dieser Form regelt sich nach dem Lie-
bigschen ,,Gesetz vom Minimum®. Dieses besagt, abgesehen von der
durch Mitscherlich gegebenen Erweiterung zum ,Wirkungs-
gesetz der Wachstumsfaktoren®, dafi der in geringster Quantitét vor-
handene Stoff die zur Ernihirung eines Organismus notige Konzen-
tration aller tbrigen Nihrstofle, die in einem ganz bestimmten,
jeweils verschiedenen Verhiltnis zueinander stehen, reguliert. Als
Regulator fiir die Nahrungsaufnahme der Honigtauerzeuger gilt das
nur in geringem Umfange im Pflanzensaft vorhandene Eiweifl. Die
grofen Zuckermengen werden daher nur zum Teil verbraucht, soweit
sie sich konz!entrationsgeméiﬁ in die Nahrung eingliedern. Der Uber-
schulBl wird ausgeschieden.

Diese Bemerkungen sind nur gemacht worden, um dem alten Vor-
urteil, dafl es sich beim Honigtauhonig, der auch als Blatthonig be-
zeichnet wird, um ,Léusedreck” handle, entgegenzutreten, Es ent-
stehen auf diese Weise sehr schmackhafte Honige.

Die auf der Blattunterseite sitzenden Liduse, um dieses Beispiel zu
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nennen, spritzen ihre zuckerhaltigen Ausscheidungen z. T. recht weit
(bis zu 1 m) von sich, so dafi diese sich aul der Oberseite der unter
den Tieren befindlichen Blédtter ansammeln, Bei geeignetem, nicht
zu trockenem Wetter entsteht so ein Reservoir von fir die Bienen
ausnutzharen ,Saften” (im Sinne der Honigdefinition), das eifrig
ausgeschopft wird. Geringe Luftfeuchtigkeit 148t natiirlich diesen
Belag auf den Blédttern leicht eintrocknen, wie auch durch einen
starken Regen simtlicher Honigtau abgesplit wird, wodurch eine
derartige Trachtqueile schnell versiegen kann. Auf die pflanzliche
Herkunft der stiBen Ausscheidungen des Mutterkornpilzes, die auch
als Honigtau bezeichnet werden, sei nur kurz hingewiesen.

Die von den Bienen eingetragenen Rohstoffe (Nektar und Honigtau)
sind z. T. sehr stark wasserhaltig, im Extrem bis zu rund 93 %, und
eben zunéchst nur Zuckerldsungen. Der unter dem Einflufl der Bienen
sich abspielende Reifungsvorgang verindert die Konsistenz dieses
Stoffes vollkommen. Schon beim Heimflug von der Trachtquelle wird
tber die Wandung der Honigblase (Abb. 7), die dem Mitteldarm vor-
geschaltet und durch ein besonderes Organ ven diesem gesondert ist,
dem Nektar ein Teil des Wassers entzogen. Gleichzeitig werden ihm
korpereigene Fermente zugelthrt, die einen wesentlichen Bestand-
teil des Charakters des Honigs darstellen. Uber das Wesen dieser
IFFermente wird spéter noch zu berichten sein.

Die in ithre Wohnung zurtickkehrende Biene gibt dort zunachst das
eingetragene Sammelgutf an eine andere Biene (Stockbiene) weiter,
die es ihrerseits in einer Zeclle ablagert. Beil diesem neuerlichen
Durchgang durch einen Bienenkorper (der Nektar wird bei Abgabe
aus der Honigblase erbrochen, ohne vorher mit Mitteldarmsekret in
Beriihrung gekommen zu sein) wird der Nektar abermals mit Fer-
menten angereichert. Dieser Vorgang wiederholt sich so oft, wie der
Nektar aus der Honigblase der einen in die einer anderen Biene
wandert, jeweils wenn er aus einer Zelle in eine andere, innerhalb
des Brutraums, und schliellich, was mezist nachts geschieht, in den
Honigraum umgetragen wird. Wihrend der Lagerung des Nektars
in der Bienenbeute wird durch einen von den Bienen durch Fligel-
schlag betédtigten Ventilationsvorgang das noch liberschissige Wasser
aus ihm entfernt, so dafi die Konzentration mehr und mehr sich dem
Zustand néhert, wie er [Ur den reifen Honig bezeichnend ist.
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Abb, 5. Schleuderreife Honigwabe, Dr. Deubert phot.

Dieser Begriff des reifen Honigs ist besonders fiir den Imker von
Wert, da er den Zeitpunkt charakterisiert, an dem erst der Honig
geschleudert werden darf, Wird der Honig zu frith den Waben ent-
nommen, so kann er leicht giren; er wird dann sehr schnell un-
genieBbar. Derartige Girungsvorgénge sind nicht allein von diesen
Bedingungen abhéngig, es gibt auch andere Griinde datiir, die noch
besprochen werden sollen. In der Imkerei heif3t es, dal3 der Honig reif
sei, wenn etwa die Hilfte der Wabe gedeckelt ist (Abb. 5). Er hat dann
einen Wassergehalt von rund 20%.

Diese Deckelung ist eine besondere MaBinahme, die von den Bienen
zum Zwecke der Konservierung des Honigs, der ja im biologischen
Sinne als Nahrung fur die Uberwinterung dienen soll, durchgefthrt
wird. Im Gegensatz zu den portsen Brutzelldeckeln sind die Deckel
der Honigzellen absolut luftdicht. Dadurch ist eine lange Haltbarkeit
garantiert. Der so priparierte Honig ist entsprechend haltbarer und
auch langsamer dem Alterungsprozef3 unterworfen als Schleuder-
honig. Das Kandieren des Honigs ist in diesem Sinne noch kein
Alterungsvorgang, wenn man hier von einer strengen Definition des
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